Raskosni cvet pogaca

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

e 400 gbrasna

1 kesicasuvog kvasca

ljge

1 kaSikasirceta

1 kasicicasoli

6 kasikaulja (za premazivanje kora)

Priprema

Kvasac razbiti u caS mlake vode sa 3-4 kaSike brasnai ostaviti da nadoe. U posudu staviti brasno, jaje, sircei
s0. Dodati nadodli kvasac pa umesiti meko tesko mlakom vodom. Posudu s testom staviti u kesu, a zatim uviti u
krpu i staviti natoplom mestu da naraste. Kada naraste premesiti i ostaviti joS 20 minuta. Naraslo testo podeliti
na 4 loptice. Svaku rastanjiti u krug velicine tepsije u kojoj cete peci pogacu. Svaku koru premazati sa 2 kasike
ulja,sem poslednje. Kore staviti u podmazanu ili papirom oblozenu tepsiju.

Krug podeliti na sestine.
Na svakoj Sestini, u uglu, napraviti prorez i provuci krg trougla, odozdo, kroz tg prorez.
Zatim napraviti rez po sredini trougla....

.... 1 vrh trougla provuci odozgo kroz rez.



Isto ponoviti i sa ostalim Sestinama.

Ukrasiti sredinu...

Staviti da se pece u zagrejanoj rerni na200 C...

...0ko 20 minuta...

Zatim smanjiti na150 C...

...I dovrsiti pecenje.

Pecenu pogacu izvatiti iz tepsijei uviti u krpu da se prohladi do sluZenja.

Pogacaje meka, ne mrvi secak i posle 2 dana.

UZivajte u toploj, mekoj i ukusnoj pogaci...

Prijatno :)

Savet



