Keks torta (10)
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tezina: lako

za: 14 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zafil:

750 mimleka

7 kaSikaSecera

2 kesicepudinga od vanile
1 kasSikagustina

2 kaSikekakaoa

50 gcokolade za kuvanje
125 gmaslaca/margarina

Zaglazuru:
¢ 100 gcokolade

e 3 kaskemleka
e 1kaSkaulja

| jos:
e 56 komadapetit keksa
¢ 150 mimleka za umakanje keksa

Priprema

Puding, kakao i gustin pomeSati pa usuti 200 ml mlekai dobro izmeSati, da ne ostanu grudvice. U 550 ml mleka
staviti Secer i zagrejati (ali dane provri). Usuti puding, gustin i kakao i na umerenoj temperaturi meSati da se



zgusne. Skloniti saringlei u vruce staviti cokoladu, meSati da se otopi.

UmeSati i maslac/margarin. |zmeSati da se sve otopi i gedini. Ostaviti da se malo prohladi.

Keks (14 komada) umakati u mleko i redjati natacnu.

Preko staviti fil (cetvrtinu ukupne kolicine), pa opet red keksa... Tortaima4 redakeksa, 4 redafila

Otopiti cokoladu samlekom i uljem i premazati tortu. Staviti u frizider da se ohladi i stegne.

UZivajte u ukusu!

Savet



