Taraba torta

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 3 mala pakovanjapiskota
250 gmargarina

250 gprah Secera

200 gcokolade za kuvanje
7jga

200 gslaga

Priprema

Otopiti cokoladu, umutiti belanca. Margarin i Secer takoe penasto umutiti, dodati Zumanca, omekSalu cokoladu i
na kraju umesati kasiku po kasiku belanca. Mutiti da se dobije lep i gladak fil.

Manju tepsiju ili kalup precnika 24 cm obloziti folijom. Po dnu reati piSkote namocene u mleku. Za obod
piskote prelomiti na pola, umakati u mleko i reati tako $to se svakarazlicito okrene kao taraba. Kad je sve lepo
poreano sipati fil i ostaviti u frizider da se stegne, ngjbolje do sutradan.

Moze da se stavi u friz na 2-3 sata ako je potrebno da brze bude gotova.

| zvaditi natacnu, odstraniti foliju i ukrasiti Sagom samo odozgo. Po z€lji narendati cokoladu.

Savet



Brzai lako se napravi, a basS ukusna.



