Snezna piletina

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 kgpileceg belog mesa
¢ 1 kockicaza supu
¢ 1kaSicicasenfa

Zaprelivanje:
¢ 500 mlpavlake za kuvanje
| jos:

¢ nekoliko kaSikaulja za przenje

Priprema

Piletinu iseckati nakockice i nakratko proprziti navrelom ulju.

ProprZenu piletinu izvaditi iz ulja. U ulje u kojem smo prZili piletinu dodamo kaSicicu senfa, i kockicu za supu,
da se skroz rastopi, pa dodati pavlaku za kuvanjei kratko prokuvati da se malo zgusne.

Kada je pavlaka ukuvana vratiti proprzeno meso u pavlaku i pustiti da provri.



Sluziti toplo, uz pire.

Savet

Brz i ukusan ruak. Prijatno.



