Przenice (5)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1hleb

e Jjgeta

e 100 mimleka
e Uljazaprzenje

Priprema

Hleb, star 1-2 dana, iseci na parcice. Jaja ulupati viljuskom u dublji tanjir i dodati mleko. Kriske hleba umociti u
ulupanajgjasamlekom i stavljati u tiganj sadobro zagrejanim, vrelim uljem. Prziti sa obe strane po minut,
samo da lepo pozute i vaditi u posudu sa ubrusom ili salvetom kako bi upile viSak masnoce.

Savet

Ulje treba biti dobro zagrejano kako se hleb ne bi natopio uljem. U jaja ne dodajem zaine i so tako da se mogu
jesti i danei datke. Odline su sa g varom, keapom, majonezom, pavliakom, ili pastetom koja omekSa na
przenici, amogu se samo i posoliti. Za slatku varijantu mogu se jesti sa dzemom, kremom koji se otopi i razlije
od toplote, margarinom, medom, aranije smo ih kao deca oboZavali i samo sa Seerom. :-) Dobre su u
kombinaciji i saasom mlekaili jogurta. Obino su bile super, brzi i topli obrok zaveeru ili doruak :-)



