Jafa kolac (9)
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tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

2smrznute pomorandze

20 kaSikaSecera

20 kaSikabrasna

2jgjeta

1 kesicaprasak za pecivo
20 kasikamleka

20 kasikaulja

3 kasikepekmeza od kajsija
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100 mlvode

8 kasikaSecera
Glazura:

100 gcokolade
3 kasikeulja



Priprema

Izmutiti jaja dodati Secer, mleko, ulje, brasno i praSak za pecivo. Od ove smese ispeci dve kore. Jednu koru kada
se malo ohladi izmrviti, adrugu ostaviti za podlogu. Skuvati sirup od Secerai vode. Pustiti da vri oko pet

minuta. |zrendari smrznute pomorandze paih pomesati saizmrvljenom korom i pekmezom od kajsija dodati
sirup i sve dobro gediniti, meSati kaSikom. Rasporediti fil preko druge kore. Istopiti cokoladu sa 3 kaSike ulja pa
preliti preko kolaca. Ostaviti na hladnom mestu da se stegne.

Savet

Mera je supena kasika.Ja ovakav recept imam ali kad pravim lakse mi je da sastojke odmah podelim na pola pa
svaku koru mutim posebno.



