okoladni keks kolac (2)

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

800 mimleka

8 kaSikasecera

2 kesicepudinga od vanile
2 kasike (ravne)gustina
2 kasike (ravne)kakaoa
125 gmaslaca/margarina
200 gpetit keksa

Zaglazuru:
¢ 100 gcokolade

e 3 kaskemleka
e 1kaSkaulja

Priprema

Puding, kakao i gustin pomeSati pa usuti 200 ml mlekai dobro izmeSati, da ne ostanu grudvice. U 600 ml mleka
staviti Secer i zagrejati (ali dane provri). Usuti puding, gustin i kakao i na umerenoj temperaturi meSati da se
zgusne.

Skloniti saringle, dodati maslac/margarin i izmeSati da se otopi i gedini.



Dodati lomljen keks. Prome&ati.

Preruciti u pleh (24 cm). Staviti u friZzider da se ohladi i stegne. (Skinuti obruc.)

okoladu otopiti samlekom i uljem i preliti kolac.

Vratiti nakratko u frizider i mozete seci.

UZivajte u ukusu!

Savet



