Piletina u kariju

b

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpileceg belog mesa
1/4 kockicemaslaca

3 kasicicekarijau prahu
1/2 caSekisele pavlake

1 kasicicasoli

po ukusubibera

1/2 Soljepirinca

Priprema

Pilece belo meso iseci namale komadice. Zagrejati maslac u Serpi i ubaciti piletinu. Posoliti i pobiberiti. Prziti
dok piletina ne porumeni.

Kada je meso przeno dodati kari u prahu i pavlaku.
Sveto lepo gediniti da dobije nezno Zutu boju i ostaviti na vatri joS 2-3 minuta.
U Serpu staviti pirinac i zaciniti po ukusu.

Kada se pirinac skuva servirati ga na sredini tanjira u obliku kugle (jato radim malom Soljom) oko njega sipati
komadice mesai sos... Prijatno.



Savet

Umesto pirinamoZete i pomfrit javolim ovako :)



