Dzem od viSanja i aronije

tezina: lako

za 40 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1500 gguste mase viSanjai aronije

500 mlsoka od narandze (4 kom. narandza)
500 mlvode

500 gkristal Secera

1 kesicaDZemfix 3:1

2 kasSikekristal Secera

Priprema

Gustu masu od viSanjai aronije samleti namasini za meso. Ne treba brinuti ako se masa bas ne samelje sitno jer
ce komadici voca biti veoma ukusni u gotovom dzemu. Samlevenu smesu staviti u Siroku Serpu. Narandze
oljustiti i odstraniti belu koru, iskidati na kriske i pomocu blenderaili caSe zafrape usitniti. |zmiksane narandze
dodati u Serpu sa vidnjama. Posto je masa izuzetno gustaja sam dodala jos polalitre vode. Zatim dodati Secer i
masu kuvati najacoj vatri pola sata neprestano meSajuci, odnosno dok se ne vidi trag od varjace na dnu posude.
DZemfix pomesati sa 2 kaSike Secerai dodati u Serpu uz neprestano meSanje. Kuvati jos 10-ak minutate vreo
dzem sipati u sterilisane tegle i odmah zatvoriti. Od ove kolicine namirnica dobila sam 2 kg dzema. Narandzu
sam dodala da bi ublazilatrpki okus aronije.

Savet

Zaizradu ovog lepog dzema koristila sam visnjei aroniju kojami je ostala prilikom izrade Bistrog soka od
viSanjai dobila veoma ukusan dzem.



