Stanglice sa 2 nadeva

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Kora:

6belanaca

125 gmargarina

200 gSecera

200 gmlevenih oraha
150 gbrasna

Fil I:

e 6Zumanaca
¢ 100 gSecerau prahu

Fil 11:

250 gmlevenih oraha
8 kaSikamleka

7 kaSikasecera

125 gmargarina

Priprema

Kora: umutiti belanca u cvrat sneg, u drugu posudu umutiti penasto margarin i Secer. Zatim dodavati belanca u
umucen margarin, palepo sediniti, dodati brasno i orahe pa polako izmesati. |zliti u plehi peci na180'C.



Fil 1: dobro umutiti Zumanca sa Secerom. Kada je kora pecena, preko pecene kore preliti Zumanca, pavratiti u
ugasenu rernu da se zumanca osuse. Kada se osuse izvaditi da se kolac ohladi.

Fil 11: mleko i Secer staviti da prokuva kada prokuvai Secer seistopi skloniti savatrei dodati orahe sve lepo
gediniti. Posebno umutiti margarin kada se smesa od oraha ohladi gediniti sa margarinom. Kada je kora
ohlaena preko Zumanaca premazati fil 11, odozgo posuti mlevene orahe.

Savet



