Jafa kolac (10)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Kora 2x:

e ljge

6 kaSikaSecera

6 kasikaulja

6 kasikamleka

6 kasikabrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

Fil:

lizdrobljenakora

1 zamrznuta pomorandZa izrendana
100 gSecera

3 kaSikedZzem od kajsija

Glazur a:

4 kasikeulja

4 kasikemleka

2 kasSikekakao

2 kaSikeSecera

4 r ebracokolade za kuvanje

Priprema



Ispeci dve kore, ili jednu podeliti na pola kada se ispece. Kako je vamalakSe. Koru napraviti tako &to umutitite
jaja, dodavajuci ulje, Secer, bradno sa pradkom za pecivo i mleko. Izliti u podmazan pleh i peci dok ne porumeni
i cackalica ne bude suva kada se ubode u koru. Kada se ohladi preseci je na pola po duzini (ako se jedna pravila).

Jednu celu koru (ili polaod cele prelomljene) izdrobiti na &o sitnije komadice. Secer uspinovati samalo vodei
dodati izdrobljenoj kori, dodati i dZzem, i izrendanu narandZu. Sve promeSati lepo i premazati preko pecene kore.
Lepo rasporediti fil i ostaviti da se prohladi.

Zaglazuru: Natihoj vatri sipati 4 kaSike ulja, 2 kaSike kakaa, 2 kaSike Secera, 4 kaSike mlekai 4 rebra cokolade
zakuvanje. Sveistopiti i preliti i premazati preko kolaca. Ostaviti da se ohladi pa seci na kocke.

Savet

Savrsen jafa keks u domacoj verziji. :-)



