Pecene pancerote

teZina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

900 gbrasna
200 mimleka
250 mlvode

1 kaSicicaSecera
1 kaSicicasoli
20 gkvasca

100 miulja

| jos:

1jaje za premazivanje
malosusama

250-300 gsalame

oko 200 gkackavaljaili sira
1 kesicaorigana

po potrebikecapa

Priprema

Mleko, vodu i Secer pomeSati i zagrejati da bude toplo pa mu dodati kvasac. Kad nadoe uliti ga u brasno, dodati
uljei soi zamesiti testo pa ga staviti natoplom da nadoe. Kad se testo bar udvostruci, prebaciti gana
pobrasnjenu radnu povrsinu i malo premesiti, parazvuci u koru debljine 5Smm. inijom (precnik do 15cm) vaditi
krugove.



Svaki krug premazati kecapom, staviti malo salame, sirai origana najednu polovinu, adrugu polovinu
preklopiti.

Viljuskom pritiskati obod da se zalepi. Pancerote reati u podmazan pleh i ostaviti ih da odmore dok se rerna
zagreje na 180 stepeni.

Neposredno pre pecenja premazati ih umucenim jgietom i posuti susamom. Peci dok se porumene.

Savet



