Slani stapici (8)
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teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

200 mimleka

500 gbrasna

50 gseckanog kikirikija

100 gmlevenog semenalana

100 gpecenog semena suncokreta
100 gmargarina

1 kockica svezeg kvasca

1/2 kaSicice Secera

1 kaSicicasoli

Priprema

U mlako mleko sipati Secer i izmrvljeni kvasac, ostaviti da naraste. U vanglu za meSenje sipati so, suncokretovo
seme, margarin, brasno i dodavajuci narasli kvasac umesiti glatko testo. Ostaviti natoplom da naraste. Naraslo
testo premesiti | razvuci u pravougaonik, posuti po njemu semenke lanai kikiriki. Uviti u Strudlu pa Strudiu
razvuci oklagijom na dugacku traku debljine 0,5 cm. Seci Stapice, premazati vodom i svaki posoliti krupnom
morskom solju. Reati u podmazan pleh i peci 20 minutana 180 C.

Savet



