Kokos Snite sa coko-keks kremom

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

14 kaSikaSecera

14 kaSikamleka

14 kaSikabrasna

14 kaSikakokosa

14 kaSikaulja

1/2 kesicepraSka za pecivo

Zakrem:

5 dimleka

1 kesicapudinga od cokolade
50 gmlevenog keksa

100 gdlaga

po potrebimleko ili kiselavoda
po ukusuSecer

Priprema

Penasto umutiti jaja sa Secerom, umeSati mleko, bradno sa praskom za pecivo, kokosi ulje. Smesu sipati u
nauljen brasnom posut pleh i peci na 180 stepeni oko 20 minuta.

Puding izmeSati samalo mleka, preostalo mleko staviti davri i skuvati puding, umeSati Secer po ukusu i keks.



Slag umutiti samlekomili kiselom vodom i ume3ati u ohlaen krem.

Testo iseci napola, malo kreme ostaviti za premaz kolaca. Natacnu staviti jedan deo kore, krem, korai
premazati kolac preostalom kremom.

Savet



