Kolac sa grizom (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

Fil:

3jgjeta

1 caSaSecera

1/2 caSeulja

1 caSabrasna

1/2 caSemleka

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikekakao

600 mimleka
8 kasikeSecera
5 kaskegriza
100 gkokosa

Za ukraSavanje:

150 gcokolade

Priprema



Umutiti jaja, Secer, ulje, brasno, mleko, kakao i praSak za pecivo. U podmazan pleh sipati polovinu masei peci
na 200.

Kuvati 600 ml mleka sa 8 kaSike Secerai 5 kasike griza, kad se smesa zgusne skloniti savatrei dodati kokos. Fil
preliti preko pecene kore.

Preko filasipati preostalu masu i ponovo peci ha 200.

okoladu rastopiti samalo vode i preliti preko pecenog kolaca. Prijatno!!!

Savet

Jakoristim aSu od jogurta. | ne znam dali su bas 15 porcije. mozdasu i vise, ako voli kolae, njemu jei manje. :-
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