Ferero kugle (2)

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 200 geurokrema

200 gnapolitanki sa ukusom lesnika
100 gcokolade

150 gsirovih lednika

150 gcrne cokolade

50 gbele cokolade

3 kasikeulja

Priprema

Napolitanke samleti kao keks. LeSnike malo peci u rerni, paih krupno samleti. U odgovarajucoj posudi
pome3ati eurokrem, mlevene napolitanke, mlevene lesnike, otopljenu cokoladu pa sve dobro izmeSati. Smesu
ostaviti u frizideru da miruje oko 20 minuta. Formirati kuglice paih ostaviti u frizideru joS 20 minuta. Zato
vreme pripremiti preliv. okoladu rastopiti na pari s malo ulja. Svaku kuglicu umakati u otopljenu cokoladu i
stavljati na papir za pecenje. Kada se glazura od cokolade stegne rastopiti belu cokoladu i njome dekoriseti
kuglice.

Savet



