Carski kuglof (2)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Suvi sastojci:

1 caSaprojinog bradna

1 caSapSenicnog brasna
150 gdunke

5kiselih krastavcica

1 kriskatvrdog sira

1 kesicapraska za pecivo
so

biber

suvi biljni zacin

origano

Tecni sastojci:
¢ 1 caSajogurta

e 1/2 caSeulja
e Jjgeta

Ostalo:

e po potrebisusam

Priprema



U odgovarajucu posudu izmeSati suve sastojke: i jedno i drugo brasno, praSak za pecivo, Sunku isecenu na
kockice, krastavcice isecene na kockice, izmrvljeni sir, po ukusu origano, zacin, so i biber.

U drugu posudu gjediniti tecne sastojke: Umutiti jaja, dodati jogurt i ulje pa sve polako sipati u posudu sa suvim
sastojcimai lagano meSati da se lepo gedini. Kalup za kuglof podmazati pa po Zelji posuti sa susamom.

Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni nekih 50 minuta. Pecen kuglof ostaviti u kalupu da se prohladi.

Izvaditi iz kalupa na na odgovarajucu tacnu.

UZivajtel!

Savet

Prijatno!



