Ljubavne palacinke

teZina: lako
za 2 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

ljge

1 puna kaSikaistopljenog maslaca
5 kaSika brasna

prstohvat soli i Secera

1/2 Soljemleko

1/2 Soljevoda

Filovanje:

e dzem

Priprema

Umuititi jaje, pa polako umeSati brasno i istopljeni maslac sa soli i Secerom. Dodati otprilike pola Solje vode i
pola Solje mleka da se dobije fina gusca masa za pal acinke.

Probusiti na cepu za flasicu malu rupu nozem, u flasicu sipati smesu za palacinke, pa zatvoriti. Dobro ugrejati
teflonski tiganj i tu nastaje magija. MoZete crtati razne oblike i slovaili mozete ispeci jednu deblju palacinku pa
modlom za kolace vaditi oblike (slika).

Kada pisete ovom smesom po tiganju vodite racuna ako je okrecete da morate pisati naopacke kao u ogledalu.
Ili moZete ispisati sve regularno i samo ih malo duZe peci datesto ne bi ostalo Zivo.



Palacinke mozete preliti istopljenom cokoladom, raznim usitnjenim oraSastim plodovima, tu je uvek neki dzem
ili sosod voca. Ukrasite ih umucenom slatkom paviakom ili sirom i paviakom ako ih pravite slane.

Mogucnosti su bezbrojne navama je da odlucite i Stagod to bilo ako ih pravite od srcai sa punooo |jubavi
sigurno ce ispasti fantasticno :) Prijatno!

Savet

Umesto mleka mozete slobodno koristiti samo vodu.



