Pogaca sa sirom i susamom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna

4 dimlake vode

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

1 pakovanjekvasca

0,5 kgsitnog sira

ljaje

250 gmargarina (istopljenog)
2 kasSikesusama

Priprema

Zamesiti testo od brasna, kvasca, soli, Secerai mlake vode. Ostaviti ga da nadoe 1 sat na toplom.
Zapremazivanje, izmeSati sir sajajetom. Margarin otopiti posebno.

Kad je testo nadoslo, podeliti na 6-8 lopticai svaku razvaljati u velicini pleha. Staviti prvu razvaljanu koru i
premazati je rastopljenim margarinom i sirom sajgetom. Na nju staviti sledecu i ponavljati postupak dok se ne
potrod materijal. Pokriti krpom i ostaviti da odmori joS pola sata.

PovrSinu premazati margarinom i posuti susamom. Peci 30-40 minuta na 180 stepeni.



Najbolje poduziti uz kiselo mleko ili jogurt. Prijatno! :)

Savet



