
Kakao palacinke

Sastojci

Potrebno je:

220 mlvode
220 mlmleka
1 jaje
12 punih kašikabrašna
4 kašikeulja
prstohvatsoli
1 kašikakakao praha

Priprema

U vanglu razbiti jedno jaje, dodati mleko, vodu, ulje, so, i dobro sve promešati žicom. Na kraju dodati brašno 
pomešano sa kakao prahom, pa dobro umutiti da ne bude grudvica.

U tiganj sipati par kapi ulja i ostaviti na najvecoj temperaturi da se zagreje. Kada je tiganj zagrejan sipati 
kutlacom smesu i razliti ravnomerno. Peci sa jedne strane dok ivice ne krenu da se izvrcu, okrenuti palacinku, 
pa za petnaestak sekundi skloniti na tanjir. Mazati kremom, džemom ili neki drugi fil koji želite. Uviti u rolnu i 
uživati u odlicnom ukusu :)

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 20 min



Savet

Prijatno :)


