Seljacki krompir sa slaninom

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

6-7krompira

1 manja glavicacrnog luka
margarin

malokackavalja
10taklistova slanine

suvi biljni zacin

Priprema

Nyt oo

krompira poreati luk seckan narebarca. Na svaku polutku krompira staviti komadic margarina. Preko poreati
dlaninu. Peci oko pola sata na 180. Stepeni poklopljeno. Onda otklopiti i narendati kackavalj i zapeci joS 10tak
minuta.

Savet

PosluZiti uz sir i kiseli kupus.



