Pileca corba (7)

=

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2pileca bataka sa karabatakom
1 glavicacrnog luka

1/2 korenacelera

1 kor enpaskanata

1 korenpersuna

2Sangarepe

5 zrnabibera

1 kaSicicasuvog biljnog zacina
2 kasikegustina

31 vode

1/2 kaSicicesoli

1/2 vezepersunovog lista

Priprema

Propeci naringli malo luk. U lonac staviti meso pa dodati korenasto povrce, biber, so, prepeceni luk i sipati
vodu. Staviti da se kuva oko 45 minuta.

Kadaje povrce i meso kuvano, povrce svo sem lukaiseckati na male kockice takoei meso i staviti u Serpu i
procediti vodu u kojoj se kuvalo povrcei meso. Staviti na Sporet da se kuva.

U maloj posudici razmutiti gustin samalo vode i suvi biljni zacin, sipati u corbu i prokuvati 5 minuta. Skinuti sa
Sporeta.



Iseckati perSuni sipati u corbu.

Savet

orbu sluziti uz kiselu pavlaku.



