Lisnata pogaca (8)

tezina: srednje

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatijesto:

e 700-800 gbrasna
ljge

1/2 caSeulja

1 kaSikakvasca
1 kaSicicaSecera
1 kaSikasoli

400 mimlijeka

Za premazivanje

e 120 gmargarina

Priprema

U braSno pomijesati so, Secer, kvasac, ulje, jgjei zakuhati sa mlakim mlijekom srednje mehko tijesto. Ostaviti
natoplom 30 minuta da narasta.

U meuvremenu istopiti margarin za premazivanje.

Nakon &to je tijesto odmorilo otkidati 8-9 lopticai rastanjiti ih oklagijom navelicinu tepsije u kojoj cemo peci
pogacu. Svaku lopticu, nakon $to rastanjimo i stavimo u tepsiju, treba premazati rastopljenim margarinom i reati
jednu na drugu.



Svaku lopticu mazati margarinom, osim zadnje. Pogacu igeci nakocke i ostaviti da odmara 30 minuta.

Rernu zagrijati na 180 stepeni. Pogacu pokriti alu-folijom i peci 25-30 minuta. Nakon togafoliju skinuti i
pogacu peci dok ne porumeni. Kada se ispece pokriti je cistom krpom ili tacnom kako bi malo odmekla.

Savet

Mozda je malo dangubno za napraviti, ai vrijedi.



