Keksici sa narandzom

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gmasti

200 gSecera

1smrznuta narandza
1narandza - sok

800 ghbrasna

2jgeta

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

|zrendati jednu smrznutu narandzu. 1zmeSati viljuskom mast, Secer, jgjai izrendanu narandzu.

Sipati sve zajedno u posudu sa braSnom, dodati praSak za pecivo i sok od narandze. Umesiti testo. Uviti testo u
prozirnu foliju pa ga ostaviti u frizider 30 minuta. Zatim staviti nastavak za pravljenje keksa namasinu za
mlevenje mesa. Praviti keksice.

Poreati keksice u tepsiju. Staviti ih da se peku 10-15 minuta na 180 stepeni.



Savet



