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'b’-

——————
tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgsvinjskih iznutrica

3 zelena paradajzaiz tursije
3 zelene paprikeiz tursije
3crvene paprikeiz tursije

2 lovorovalista

po ukususoli
malomlevenog bibera
malosuvog biljnog zacina
za przenjeulje

Priprema

Svinjske iznutrice (crevca, crnai bela dzigerica) lepo oprati, naliti u lonac sa vodom, posoliti, staviti lovorov list
i kuvati dok ne omekSgju. Kuvane iznutrice ocediti i iseckati na kockice. U zagrejanom ulju stavite iseckane
iznutrice i iseckan paradajz i papriku iz turSije. Zaciniti solju,suvim biljnim zacinom i mlevenim biberom, staviti
lovorov list i prziti na srednjoj vatri oko 30 minuta uz povremeno mesanje. Sluziti toplo uz kiselo mieko.

Savet



