Posne punjene przenice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

8 kriskibajatog hleba

4-5 kaSkagjvara

1riblja pasteta

4 par cetabiljnog kackavalja
250 mlpiva

5- 6 kaSikabrasna

150 gprezle

po potrebiulja

Priprema

Hleb iseci natanke Snite. Pivo i braSno umutiti, tako da se dobije smesa gusca od smese za palacinke. Najednu
krisku hleba namazati ajvar, anadrugu riblju pastetu. Preko staviti parce biljnog kackavalja, preklopiti drugom
namazanom kriskom i lepo slepiti rukama.

Dobijeni sendvic umociti u meSavinu pivai brasna, a zatim uvaljati u prezle. Postupak ponavljati, dok se
materijal ne potrosi.

Prziti u dobro zagrejanom ulju, pa odlagati na kuhinjski ubrus da se ocede od viska masnoce. Sluziti tople uz
kecap ili posni majonez.

Savet



