Raffaello

tezina: lako

za 45 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gSecera

2 dlvode

150 gmargarina

250 gkokosa

400 gmleka u prahu

100-150 gpecenih lednika

100 gkokosa (da se uvaljaju kuglice)

Priprema

UsSpinovati Secer i vodu, zatim dodati iseckan margarin i meSati da se otopi. Skloniti savatre i u smesu umesati
kokosi mleko u prahu. Sve dobro gediniti pa ostaviti smesu da se dobro ohladi.

Od smese oblikovati kuglice, pau svaku kuglicu utisnuti po jedan lednik. Kuglice uvaljati u kokos.

Savet



