
Projice sa slaninom

Sastojci

Potrebno je:

100 gpšenicnog brašna
100 gkukuruznog brašna
2 dljogurta
2 dlulja
1 kesicapraška za pecivo
300 gsira
150 gdimljene slanine

Priprema

Pomešati pšenicno i kukuruzno brašno, pa mu dodati prašak za pecivo. Zatim umešati jogurt, ulje i izmrvljeni 
sir.

Kalup za projice obložiti papirnim korpicama (kojima je prethodno premazana unutrašnjost margarinom). 
Potom u svaku korpicu izliti smesu do 2/3 zapremine, a po vrhu posuti sitno seckanom slaninom. Peci u rerni 
zagrejanoj na 200 stepeni oko 25 minuta.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 40 min


