Brz kiS sa laninom

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gbrasna

100 gmargarina

70 mlvode

1/2 kaSicicesoli

100 gdimljene slanine
100 gpecenice

100 gkiselih krastavcica
4 jgjeta

1 dikisele pavlake

3 par cetatost sira

Priprema

Krastavcicei pecenicu iseci na kockice, aslaninu namanje listice. U prosejano brasno dodati so, na kockice
isecen margarin, parukama utrljati, kako bi se dobilo mrvicasto testo. Dodati vodu i umesiti glatko testo.
Razvuci gau krug malo veci od pleha, prebaciti pazljivo u pleh i podici ivice testa. Testo izbockati viljuskom.

Slaninu proprziti nateflonskom tiganju, pa je ravnomerno rasporediti preko testa.
Zatim poreati iseckane krastavcice i pecenicu.

Viljuskom umuititi jaja sa pavlakom, pa preliti preko. Peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 20 minuta.



Zatim izvuci, pa narendati tost sir.

Vratiti u rernu da se zapece naistoj temperaturi joS oko 7-8 minuta.

Savet



