Slanefrulice

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 110 min

Sastojci

Zatesto:

e 3dimleka

2jgjeta

1/2 kockesvezeg kvasca
1dlulja

550 ghrasna

200 gmargarina

1 kaSicicaSecera

1 kasicicasoli

Zapunjenje

200 gfetasira

1 dikisele pavlake
150 gpecenice

po zeljiruska salata

Priprema

U mlakom mleku izmrviti kvasac, dodati mu kaSicicu Secerai ostaviti da nadoe. Bradno prosgjati, pa mu dodati
jaja, malo soli, uljei nadodli kvasac. Zamesiti mek3e testo, formirati loptu, premazati je samalo uljai ostaviti da
naraste. Kad udvostruci zapreminu, premesiti ga, razviti koru i premazati je trecinom umucenog margarina.

Zatim sklopiti kao pismo i ostaviti oko 20 minuta na hladnom. Postupak razvijanjai premazivanja ponoviti jos



dva puta.

Kadajei poslednji put odstojalo, razviti gau koru i seci trake Sirine oko tri centimetra

Na podmazane kalupe za Samrolne motati trake testa (ne sasvim, do kraja, kako bi bile manje). Peci u rerni
zagrejanoj na 200 stepeni oko 20 minuta. Prohladiti, pa skinuti kalupe.

U meuvremenu, pripremiti fil - pomeSati feta sir i pavlaku, pa dodati sitno seckanu pecenicu.

Ohlaene frulice puniti ovim filom, ajedan deo filovati ruskom salatom (po Z€lji).

Savet



