Piletina sa kornfleksom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjepileceg belog mesa
100 gbrasna

2jgjeta

100-150 gkornfleksa

1 kasicicasoli i suvih zacina
ulje (zaprzenje)

Zaprilog:

przeni krompirici
turSijaili sezonska salata
2 kaSikepavlake

1 kaSkamajoneza

Priprema

Piletinu isecite nasniclei istucite tuckom za meso. Svaku Sniclu uvaljgte prvo u bradno, zatim u jgja koja ste
izlupali viljuskom i posolili i nakraju u kornfleks. Snicle blago pritsnite u kornfleksu da se dobro slepi. Zagrejte
uljei u vrelo spustajte Sniclu jednu po jednu. PrzZite sa obe strane po par minuta dok ne porumene. PrZzene Snicle
stavljajte na salveti da upiju visak masnoce. Meso posluzite sa pecenim krompiricimai tursijom. Pavlaku i
majonez pomesajte i u posebnoj posudici i posluZite.



Savet

Idelano za nedeljni ruak.



