Piramida sa viSnjama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1Iimleka

5 kesicapudinga od vanile

20 kasika Secera

250 gmargarina

100 gdlaga

1 pakovanje (500 g)lisnatog testa
500 gviSanja

Dekoracija:

e 200 g3laga

Priprema

Odvajiti 2 dl mleka, a ostatak staviti da se kuva. Razmuititi puding i Secer sa 2 dl mleka. Skuvati puding i
ostaviti da se ohladi. Kada se ohladi dodati izraen margarin i dobro umutiti mikserom. Slag umutiti sa 2 dl vode
i dodati ga pudingu. PromeSati varjacom

Lisnato testo razvuci &to tanje, Sirina da bude kao duzina pleha od Sporeta. Od lisnatog testaiseci 15 kaiSeva 5
cm Sirine. Slagati vidnje jednu do druge celom duZinom kaiSai umotati u rolatic. Ponoviti postupak sa ostalih 14
kaiSeva. Staviti da se pece na 200°C 20-25 minuta.

Kada se ohlade rolati savidnjama. Uzeti tacnu i reati: 5 rolata pafil - 4 rolata, fil - 3rolata, fil - 2 rolata, fil - 1



rolat fil. Odgore ukrasiti Slagom.

Savet



