Pacija dzgerica u mleku

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 800 gpacije dZigerice
e 200 mimleka
e 1 kaSicicasoli

Prilog:

¢ 500 gkrompira
e malomleka

e malosoli

¢ 1 kaSikamaslaca

Priprema

Opranu paciju dzigericu stavimo u Serpu s kaSikom uljai proprzimo sa svake strane 5 minuta. Zatim sipamo
mleko kako bi se dzZigerica skuvala. Povremeno okretati tokom kuvanja. Za vreme dok se skuva dZigerica.
Skuvati i krompir i napraviti pire. Dzigericu, kada je gotovaizvaditi iz Serpei iseci nafilete. Sluziti dok je toplo
uz pire od krompira. Po Zelji ukrasiti.

Savet



