Kolac sa jabukama (18)

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

4 SoljiceSecera

3 Soljiceulja

7 Zoljicabradna

1 kesicapraska za pecivo
2 kasikedzema

3jabuke

50 gSecera u prahu

Priprema

U odgovarajucoj posudi umuititi jaja, Secer, dodati ulje, dzem i sve dobro umutiti mikserom. Jabuke oljustiti,
narendati i ubaciti u smesu sajajima, umutiti teiskljuciti mikser. UmeSati brasno pomeSano sa praskom za
pecivo i lagano gediniti kasikom.

Smesu uliti u nauljen pleh i peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 30 minuta.

Kolac ostaviti da se ohladi, pa gaiseci nakocke, posuti Secerom u prahu i posluziti.

Savet



Seer, uljei bradno meriti oljicom od 1,5 dI. DZem moZete koristiti bilo koji - po Zelji.



