Pohovani mozak sa tartar sosom

Sastojci

Potrebno je:

1-2 telecamozga
7jga

5dl ulja

2 kasike senfa

2 kisela krastavca
1limun

beli mleveni biber
prezle

brasno

S0

Priprema

Teleci i svinjski mozak ocistiti od zilicai potopiti u vrelu vodu da postoji 5 minuta. Potom gaizvaditi, iseci na
duguljaste kriske, posoditi, pobiberiti, preliti sokom od polalimunai ostaviti da postoji oko 20 minuta. Zatim
svaku krisku uvaljati najpre u bradno, potom u razmucenajajai najzad u prezle. Prziti navrelom ulju sa obe
strane da porumene. Sluziti satartar sosom.

Tartar sos: obariti tvrdo 3 jgjeta. U manjoj ciniji viljuskom izgnjeciti Zumanca, dodati 2 presna Zumanca, 2
kasSike senfa, malo soli, belog bibera, kap po kap 3 decilitrauljai sok od polalimuna. Na kraju dodati 2 sitno
isecena kisela krastavca-korniSona.



