
Sendvic sa piletinom

Sastojci

Potrebno je:

2 kriškehleba
150 gpecenog pileceg mesa
2 kašikemajoneza
2 kašikecaciki preliva
2 kašikekukuruza šecerca iz konzerve
1/2svežeg krastavca
malosoli

Priprema

Na kriške hleba namazati po kašiku majoneza. Iseci, pa rasporediti pecenu piletinu po hlebu (Ukoliko nemate 
vec peceno meso, možete ga ispržiti u tiganju na malo ulja).

Zatim preko mesa rasporediti kukuruz šecerac i krastavac isecen na kolutove.

Blago posoliti, pa preliti cacikijem.

Savet

Idealan nain da se iskoristi ranije isprženo meso, meso od ruka. :)

težina: lako

za: 1 osoba

vreme pripreme: 10 min


