Salata od boba sa Sunkom

Sastojci

Potrebno je:

200 g mladog boba
150 g Sunke

2 kisela krastavca

3 paradajza

2 jajeta

1 glavica crvenog luka
persunovo lisce

sirce

ulje

biber

8

Priprema

Opran bob preliti hladnom vodom i kuvati na umerenoj temperaturi a kada zrna omekSaju ocediti i ostaviti da se
ohladi.

.....

rebarca. Kisele krastavcice iseci na kolutice a paradajz na kridke. Perdunovo lidce sitno naseckati. Sunku iseci na
kockice. Ulje, sirce, so i sveze mleveni biber, dobro umutiti da se dobije gust preliv.



U ciniju za salatu staviti ohladen bob, dodati kriske paradajza, tanka rebarca crvenog luka, kolutice krastavcica,
kockice Sunke, pazljivo izmeSati pa dodati kolutove tvrdo kuvanih jaja.

Ovako pripremljenu salatu posuti sitho naseckanim liScem persuna, ostaviti u frizider nekoliko sati i posluziti
dekorisano po Zelji.



