Korpice sa sSunkom i mocarelom

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

100 gspeltinog brasna

40 gheljdinog brasna

1/2 kasicicemorske soli

1 kaSicica praska za pecivo
2 kaSikemaslinovg ulja

1 diobicne vode

12 krugovastisnjene Sunke
po Zeljimocarele

po ukusu origano

po Zelji jga

Priprema

PomeSgjte bradno, so i prasak za pecivo. Dodajte maslinovo uljei vodu. Zamesite testo. Smesa ce biti mekanali
lepljiva, paje prebacite naradnu povrsinu. Doradite testo sa brasnom da dobijete mekanu jufku. Razvucite je
oklagijom i vadite krugove vecom Soljom ili caSom.

Kaup za mafine premaZite masScu pa u njega ubacite krugove testa. Stavite ih tako prazne u rernu da se malo
ispeku i da se uhvati korica otprilike 8 minuta na 200 stepeni.



Kada korpice lepo nadou, izvadite ih napolje pa u njih stavite krugove Sunke, a zatim i mocarelu, pospite
origanom. Po zelji u svaku drugu korpicu mozete preko mocarele da stavite i celo jagje.

Zatim vratite u rernu joS 5 minuta. 1zvadite iz kalupai suzite.

Savet



