okoladni kuglof

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

* Sjga

250 gSecera

100 mimleka

200 gmargarina

1 kesicapraska za pecivo
1limun

400 gbrasna

50 gkakaoa

50 gSecera u prahu

Priprema

Belanca umutiti u cvrst sneg. U drugoj posudi umutiti Zumanca sa Secerom, dodati omeksSali margarin, mleko,
rendanu koru od limunai kakao. Iskljuciti mikser pa umeSati bradno pomeSano sa praskom za pecivo.

U smesu sa Zumancima umesati smesu sa belancima.
Lagano promeSati kasikom (ili varjacom) kako bi se smesa gedinila.
Kaup za kuglof premazati margarinom, uliti smesu i peci u dobro zagrejanoj rerni na 180 stepeni oko 40 minuta.

Prohlaen kuglof posuti Secerom u prahu, iseci i posluziti.



Savet



