Pancerote (13)

=
tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

1/2 Imleka
1kvasac

1 kaSicica soli
oko 1 kgbrasna

Zafil:

e 250 gsitnog sira

200 gsunkarice
2-3kisela krastavcica
po Zeljikecap

po Zeljiorigano

Priprema

Fil: Sunkaricei kisele krastavcice isecite na kockice. Sastojke zafil siediniti kadikom.

Testo: Zagrejati mleko i dodati mu kvasac i so, promeSati i ostaviti da nadoe. Nadosli kvasac dodati u brasno i
zamesiti testo. Testo ostaviti da nadoe.



Nadod o testo razvuci oklagijom i seci nakrugove. U sredinu kruga staviti fil.

Pancerote prziti u ulju sa obe strane.

Presek.

Savet



