Kiflice namoj nacin

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kockakvasaca

200 mlvode mlake

6 kaSikabrasna

6 kaSikaSecera

1 casa (od jogurtajulja
3 kaSkesirceta

1/2 kasSicicesoli

Priprema

U jednu ciniju izmrviti kocku kvascai dodati 200 ml mlake vode. Malo to da odstoji. Kada kvasac naroe, uzeti
drugu ciniju u nju staviti 6 kaSika brasna, 6 kaSika Secera, pola kaSicice soli, dodati ongj kvasac $to je nadoSao
savodom, zatim dodati i 3 kaSike sirceta, dodati joSi casu ulja (meraje casa od jogurta). Zamesiti testo od toga.
Kada zamesite testo, prekrijte krpom i ostavite da odstoji pola sata ha sobnoj temperaturu. Pos e toga, testo
izvaditi iz cinije, premesiti, rastanjiti oklagijom natanko debljine prsta. Seci natrouglove koje posle uvijate i
pravite oblik kiflice. Porati u podmazan (uljem) pleh. Peci na 180 stepeni desetak minuta. Prijatno.

Savet

Meni je od ove koliine bas dosta kiflicaispalo.



