Rolovana pohovana paprika

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

15 komadapecenih crvenih paprika
3jgeta

5-6 kaSikabrasna

2 kasike suvog biljnog zacina
1,5dl ulja

150 gsitnog sira

Priprema

Pecene paprike lepo ocistiti od semena. Svaku papriku raseci po duZini (samo sajedne strane) da se dobije
Snicla, usoliti suvim biljnim zacinom. Penasto ulupati jgja u posebnu ciniju, au drugoj prosegjati brasno. Svaku
papriku uvaljati u brasno, zatim u jgjai spustati u dublji tiganj, u zagrejanom ulju i prziti. Kad je jedna strana
isprZzena, okrenuti paprike i prZiti sadruge strane, dok se ne dobije zlatno Zuta boja. Papriku odlagati na papirni
ubrus, kako bi upila suvisnu masnocu. Kad se malo prohlade na svaku papriku po sredini staviti punu kasiku
sirai zarolati kao sarmicu.

Savet

Dekorisati i sluziti po zelji. :)



