Maarica (9)

tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Kore:

¢ 600 gbrasna

100 gmargarina

200 gSecera

1 kesicapraska za pecivo
2jgjeta

1kisele pavlake

lvanil Secer

Krema:

1,5Imlijeka

8 kaSikabrasna
300 gSecera
200 gcokolade
100 gmargarina

Priprema



Kore: Zamjesiti tijesto od sastojaka. Tijesto podijeliti na 5 jednakih djelovate razvaljati na 35x35 cm. Peci 5
kora na preokrenutom plehu 35x35 na 180°C dok ne porumeni. Pleh malo premazati s mascu i pobrasniti.

Kreme: 11 mlijekai 300 g Secera staviti navatru. Kada prokuha ukuhati unutra polalitre mlijeka pomjeSano s 8
Zlicabrasnai mjesati dok se zgusne. Kada se zgusne maknuti s vatrei dodati u vruce 100 g margarinai 200 g
cokolade. MjeSati dok se sve nerastopi i dok se smjesa gedini te odmah filovati kore.

Zazadnju koru napraviti glazuru od cokolade.

Savet



