Niska ljuta przenija

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 20 komadaljutih crvenih paprika (gjvarka)
e Jjgeta

e 50 mlulja

e po ukususoli

Priprema

Papriku lepo oprati, osuditi od kapljice vode, raseci po duzini, odstraniti seme i drdku. Ponoviti postupak sa
svim paprikama. Preseci po sredini, i usitniti u manje kockiceili rebarca (po zelji). Zagrejati ulje u tiganj,
spustiti papriku i prziti 25 minuta na laganoj vatri, uz povremeno meSanje. Pred kraj prZzenja, dodati lepo i
penasto ulupanajaja, i posoliti po ukusu. Ostaviti navatri joS 5 minutakako bi seisprzilai jga. Svelepo
promesati.

Savet

Zaovu przeniju mozete koristiti i peenu papriku iz zamrzivaa, tj. onu koju ste ostavile za zimu. Takoe, ne mora
biti |juta, stvar ukusa. Prijatno.



