Bawarske pogacice

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

800 gbrasna

1 kesicasuvog kwasca
1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

ljgje

3 kasikemargarina

3 dimleka

3 divode

susam za posipanje

Zakupku:

e 1lvode
¢ 3 paketicasode bikarbone
e malosoli

Priprema

U toplo mleko i wodu umesati bradno i ostale sastojke, umesiti glatko testo i ostaviti da odstoji 30 minuta. Vodu
staviti u dublju Serpu davri skinuti savatre ubaciti so i sodu bikarbonu i vratiti da se kuva. Od testa praviti male
loptice i svaku ukuvati oko pola minuta sa obe strane. Vaditi ih kaSikom i poreati u pleh oblozen pek papirom
zaseci ihi posuti susamom. Peci oko 30 minuta na 220 C. Prijatno.



Savet

Jako su ukusne.



