Sljiva Tart

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Soljabrasna

1 kaSicicapraska za pecivo
1 kaSicicasoli

1 SoljaSecera

1 Soljajogurta

2jgeta

1/3 Soljeulja

1/2 kaSicicesoli
8prepolovljenih djiva

1 kaSicicavanila ekstrakta
1/4 kaSicicecimeta

Priprema

Pripremimo sastojke. Preukusna poslastica, zacas gotova. Narocito ako imate zrele dljive. Ako u testo dodate
mal o jogurta bice joS mekse.

Predgrejemo rernu na 180 stepeni C. Namastimo tart pleh. UmeSamo brasno. so i praSak za pecivo. U drugoj
ciniji umutimo jajai Secer dok se Secer rastopi. Dodamo ulje, vanilu i jogurt. Dodamo smesu sa braShom i sve
dobro izmeSamo.

Sada na vrh kolaca redjamo djive. Sve pospemo meSavinom Secerai cimeta.



Pecemo oko 50 minuta. Secemo na kockei sluzimo.

Savet

Jedini kolas sa Sljivamakoji vise volim od ovoga je ongl sa mrvicama odozgo :)



