Musave kocke

tezina: srednje

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Biskvit:

Fil:

5jga

5 kaSikaSecera

1 kaSikaostrog brasna

6 kasikamljevenih oraha
1/2 kesicepraska za pecivo

4zumanca

4 kaSikaSecera u prahu
150 g margarina

200 g mljevenih oraha
1 dimlijeka

4bjelanca
150 gSecera

Karamd:

6 kaSikaSecera



Priprema

Biskvit: izmutiti jajai Secer pa postepeno dodavati braSno pomjeSano sa praskom za pecivo i orahe. Manju
tepsiju premazati margarinom i posuti brasnom, izliti smjesu i peci biskvit u zagrijanoj rerni 20 minuta na 180
stupnjeva. Ostaviti da se kora ohladi.

Fil: mixerom izraditi Zumancai Secer. Dodati margarin i sve dobro gediniti. Mlijeko zagrijati i preliti orahe pa
ih dodati Zumancimai takoer sve dobro promijesati. Fil premazati preko biskvita.

Sam: Bjelancai Secer 'tuci' mixerom na pari dok se ne dobije glatki Sam. U posebnoj posudi rastopiti Secer da se
dobije karamel. Mixerom mutiti Sam (ne sklanjati sa pare) i polako ulijevati karamel. Malo je nezgodno jer treba
lagano ulijevati karamel i istovremeno brzo mutiti Sam dabi se sjedinio s karamelom. Gotov Sam staviti preko
filaod orahai kolac ohladiti.

Savet

Ovag recept je jako star, akolaje fenomenalan!! U dast!!!! :



