
Pileca salata sa špagetama

Sastojci

Potrebno je:

200 gšpageta
1 cašakisela pavlake
2 kašikemajoneza
1 glavicacrnog luka
300 gpileceg belog mesa
1 manja glavicakarfiola
100-150 ggraška
3 kašikemaslinovog ulja
malosoli
malosuvih zacina

Priprema

Na malo ulja propržite luk da malo omekša. Dodajte sitno seceno pilece belo meso, posolite, pobiberite i dodajte 
zacine. Dinstajte na laganoj vatri oko pola sata da meso omekša. U posebnoj šerpi obarite i karfiol, procedite i 
ostavite sa strane (karfiolu treba manje vremena da se obari pa ga dodajte kasnije, kad je grašak skoro gotov). U 
posoljenoj vodi sa malo ulja skuvajte špagete na uobicajen nacin. Skuvane špagete procedite. Sve pripremljen 
sastojke sastavite (pilece meso, povrce i špagete). Posebno pomešajte pavlaku i majonez i dodajte smesi. 
Možete još malo i posolite. Promešajte i poslužite.

Savet

težina: srednje

za: 3 osoba

vreme pripreme: 40 min


