Prebranac (6)
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tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gpasulja

200 mlulja

4 glavicecrnog luka

3lovorovalista

2 cenabelog luka

2 kasiked atke zacinske paprike

po ukususoli

po ukusubibera

1 kaSikameSavine suvog biljnog zacina
po potrebivode

Priprema

Pasulj oprati u nekoliko voda, potopiti gai ostaviti da prenoci. Sutradan ocediti vodu, naliti vodom, dodati
lovorov list i kuvati naumerenoj vatri (uz dolivanje vode). Za zaprsku. Na ulju uprZziti sitho seckani crni luk,
dodati slatku zacinsku papriku, sitno seckani beli luk, meSavinu suvog biljnog zacina, skloniti savatre. U
vatrostalnu posudu staviti red luka, pared pasulja, posoliti, pobiberiti (postupak ponoviti jos jednom), te pasulj
staviti u zagrejanu rernu i zapeci 20 minuta na 200 stepeni.

Savet



