Fina krem corba od krompira i Sargarepe
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Ivode

2govee kocke za supu
58argarepa srednje velicine
2krompira srednje velicine

100 mlpavlake za kuvanje

1/2 male kockicemaslaca

1 kaSicicasoli

1/2 kaSicicebibera

2 kasicicesuvog biljnog zacina

Priprema

Zapocetak staviti 1 | vode da se kuva, zajedno sa kaSicicom soli, kockom za supu i pola kockice maslaca. Zato
vreme oljustiti krompir i Sargarepu i iseci ih namanje komade.

Staviti povrce u vodu i kuvati dok Sargarepai krompir ne omeksajul.



Kada je povrce kuvano, procediti gaali sacuvati vodu u Serpi u kojoj je kuvano. Povrce prebaciti u drugu

kuvanje. Sve fino gediniti.

Vratiti smesu hazad u vodu u kojoj se kuvalai joS malo prokuvati. Dodati po potrebi joS malo pavlake za
kuvanje.

Savet

PosluZiti toplo, uz par kapi pavlake za kuvanje. Prijatno!



